Cvetacna kremna juha

Tole je ena taksna, jaz ji kar pravim, zimska juha. Prava zima se je zacela in po vragolijah na snegu, ko
odvrzemo vsa mokra oblacila, ko pridemo izpod toplega tusa, prav pase cvetacna juha, da nam
pogreje ielodéke.@

Je kdo tu mogoce, ki ne mara cvetace? No, da vidim ¢e boste mnenje spremenil. @
Recept @

. 25g masla

. 2 sesekljan Salotki

. 2 srednje velika krompirja
.5 dcl mleka

.5 dcl vode

. 1,5 dcl smetane za kuhanje

. Sol

. Poper
. Petrsilj
. Drobnjak

Cvetaco razdelimo na cvetke, krompir olupimo in narezemo na kocke. V vecji posodi segrejemo maslo
in nezno preprazimo Salotko, da se zmehca. Cvetacne cvetke dodamo Salotki, dodamo Se krompir,
mleko in vodo. Po 5 minutah lahko zacinimo, nato zavremo. Pokrijemo posodo in kuhamo sSe 20-25
minut. Ko sta cvetaca in krompir kuhana, lahko precedimo in spasiramo. Jaz ni¢ ne precejam, ampak
samo odstavim iz ognja in s palicnim mesalnikom zmiksam. Posodo $e enkrat dam na ogenj, zalijem s
smetano za kuhanje in kuham 5 minut.







